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brasserie & bistro
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S amuse-gueules. :
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: : klein, aber fein. unsere appetizer & snacks. :
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: GILLARDFAU — 4,50 € / STUCK BROT & BUTTER — 5,90 € :
: die beste oder keine. franzosisches hausbrot. serviert mit hochwertiger meersalzbutter & petersilienol. :
: GILLARDEAU AUSTER / ZITRONE / VINAIGRETTE HAUSGEMACHTES BROT / OL / BUTTER :
S :
Q SAUMON FUME — 13,50 € ANCHOVI & BRIOCHE — 9,50 € S
: sensationeller rducherlachs. mit creme fraiche & petersiliendl. sensationelle anchovis. auf gegrilltem brioche und knoblauchbutter. :
g HAUSGERAUCHERTER LACHS / CREME FRAICHE / PETERSILIENOL BRIOCHE / ANCHOVIS / KNOBLAUCHBUTTER &
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: STEAK TARTARE — 17,50 € BOUILLABAISSE — 19,50 € :
: handgeschnitten vom rinderfilet. original franzosische fisch-suppe. 100% selbstgemacht. &
S RINDERFILET / EIGELB / TRUFFEL / ROSTI FOND / GROSSZUGIGE FISCHEINLAGE / KARTOFFEL / GARNELE / MUSCHEL :
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: LA TARTE FLAMBEE — 13,50 € SALADE VERTE ET CHEVRE — 18,90 € :
: perfekt zum teilen oder fiir den schnellen snack. unser flammkuchen. klassischer griiner salat mit cremigem ziegenkise & feinen toppings. :
: FLAMMKUCHEN / CREME FRAICHE / ZIEGENKASE / WALNUSS / BIRNE ZIEGENKASE / WALNUSS / TRAUBEN / PAPRIKA / KIRSCHTOMATEN :
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: unsere hauptspeisen. klassisch franzosisch. :
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: STEAK & FRITES — 37,50 € PASTA LA MAISON PAPILLON — 21,50 € :
: rinderfilet mit hausfritten und krauterbutter. frische pasta mit feinen toppings. :
: RINDERFILET / POMMES FRITES / KRAUTERBUTTER PASTA / ZITRONENPANKO / KIRSCHTOMATE / FRANZ. KASEVARIATION :
§ :
E BOEUF BOURGUIGNON — 25,90 € FANG DES TAGES — ab 31,50 € :
: hausgemachtes boeuf bourguignon mit kartoffelptiree. signature fish dish 4 la petit papillon. :
: BOEUF BOURGUIGNON / KARTOFFELPUREE / SALAT / VINAIGRETTE IMMER WECHSELNDES FISCHGERICHT. :
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R ab 39,50 € pro Person &
: jeden monat neu. unser tasting-menti. :
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: : c)/ & IV - LAMMRUCKEN / LAKRITZ / ROTE BEETE / RICOTTA — :
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: § Sp I q . V - EIERLIKOR / MANDEL / HIMBEERE / SCHOKOLADE :
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: 3 Gange (Amuse, Hauptgang, Dessert) — 39.50€ :
< : 4 Ginge (Amuse, Vorspeise, Hauptgang, Dessert) — 46,00€ L
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: 5 Génge (Amuse, Vorspeise, Zwischengang, Hauptgang, Dessert) — 59,50€ :
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