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< brasserie & bistro
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: Kklein, aber fein. unsere appetizer & snacks.
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: GILLARDEAU — 4,50 € / STUCK PARISER GRUNE SAUCE — 10,50 €

: die beste oder keine. feine krauteraromatik und frische salatnoten. der perfekte appetizer.
§ ILLARDEAU AUSTER / ZITRONE / VINAIGRETTE PANKO-EI / PARISER GRUNE SAUCE / KRAUTERSALAT

Qi GILLARDEAU AUS ©) AIG ANKO ARISER G SAUC RA SALA
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Q JAKOBSMUSCHEL — 18,50 € ANCHOVI & BRIOCHE — 10,50 €

: harmonisches zusammenspiel von meer & erde. sensationelle anchovis. auf gegrilltem brioche und knoblauchbutter.

: JAKOBSMUSCHEL / BLUMENKOHL / BELUGA-LINSE BRIOCHE / ANCHOVIS / KNOBLAUCHBUTTER
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: vorspeisen a la petit papillon.
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: STEAK TARTARE — 21,50 € BOUILLABAISSE - 20,90 €

o handgeschnitten vom rinderfilet. original franzosische fisch-suppe. 100% selbstgemacht.
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: RINDERFILET / EIGELB / TRUFFEL / ROSTI FOND / GROSSZUGIGE FISCHEINLAGE / KARTOFFEL / GARNELE / MUSCHEL

&

: SAUMON ET BABEURRE — 17,50 € SALADE VERTE ET CHEVRE — 20,50 €

: sommerfrische vorspeise von lachs & buttermilch. klassischer griiner salat mit cremigem ziegenkése & feinen toppings.

: LACHSFILET / ERBSE / BUTTERMILCH / DILL / RAUCH ZIEGENKASE / WALNUSS / TRAUBEN / PAPRIKA / KIRSCHTOMATEN
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g BS ClASSIUES.

: unsere hauptspeisen. klassisch franzosisch.
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: STEAK & FRITES — 39,50 € PASTA LA MAISON PAPILLON — 24,90 €

: rinderfilet mit hausfritten, mayonnaise und kréuterbutter. frische sommer-pasta mit feinen toppings.

& RINDERFILET / POMMES FRITES / KRAUTERBUTTER / MAYONNAISE PASTA / AGLIO E OLIO / ZIEGENKASE / BIMI / FRUHLINGSLAUCH / WALNUSS
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: BOEUF BOURGUIGNON — 27,50 € FANG DES TAGES — ab 32,90 €

< : hausgemachtes boeuf bourguignon mit kartoffelpiiree. signature fish dish 4 la petit papillon.
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: BOEUF BOURGUIGNON / KARTOFFELPUREE / SALAT / VINAIGRETTE IMMER WECHSELNDES FISCHGERICHT.
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: MENU DU GHER
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g i ab 44,90 € pro Person

: jeden monat neu. unser tasting-menti.
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Q . b ra S [ - WAGYU-RINDERCARPACCIO / TOPINAMBUR / MERRETTICH / ZITRONE / KASE
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: ; /0 I - VARIATION VON DER ZWIEBEL / BRIOCHE -

$ S e - Unsere

: .'. @ 11 - HAMACHI / GURKE / SELLERIE / APFEL / AVOCADO
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: : CQ/ & IV - ENTE / HONIG / INGWER / RADICCHIO / WILDREIS / QUINOA —
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: : § S el q . V - KOKOSNUSS / PASSIONSFRUCHT
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: 3 Gange (Amuse, Hauptgang, Dessert) — 44,90€

: 4 Gange (Amuse, Vorspeise, Hauptgang, Dessert) — 51,90€

: 5 Gidnge (Amuse, Vorspeise, Zwischengang, Hauptgang, Dessert) — 62,50€

O

&

O

Q

&

Q ‘) .

\ 3




